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VIENNOISERIES



✓ Elaboré avec un levain de blé Grands Moulins de Paris 

✓ Visuel moderne : façonnage en 5 tours 

✓ Mie fondante et feuilletage développé 

Croissant - Les Feuilletés

Code : J0275

Technologie : Prêt à pousser 

Poids : 70 g

Conditionnement : 150 p/carton

Document contour

https://www.grandsmoulinsdeparis.com/produits/croissant-les-feuilletes-j0275
https://ceres365.sharepoint.com/:b:/r/sites/gmp-637281/Documents%20partages/1.%20MARKETING/Surgel%C3%A9s/Fiches%20Techniques/1%20Viennoiserie/03%20Les%20Feuillet%C3%A9s/J0275%20-%20CROISSANT%20LES%20FEUILLETES.pdf?csf=1&web=1&e=vGe9pK


✓ Elaboré avec un levain de blé Grands Moulins de Paris 

✓ Chocolat au goût intense 

✓ Visuel moderne : produit plus court et plus développé 

✓ Mie fondante et feuilletage développé 

Pain au chocolat - Les Feuilletés  

Code : J0276

Technologie : Prêt à pousser 

Poids : 80 g

Conditionnement : 150 p/carton

Document contour

https://www.grandsmoulinsdeparis.com/produits/pain-au-chocolat-les-feuilletes-j0276
https://ceres365.sharepoint.com/:b:/r/sites/gmp-637281/Documents%20partages/1.%20MARKETING/Surgel%C3%A9s/Fiches%20Techniques/1%20Viennoiserie/03%20Les%20Feuillet%C3%A9s/J0276%20-%20PAIN%20AU%20CHOCOLAT%20LES%20FEUILLETES.pdf?csf=1&web=1&e=7RqM3L


Roulé feuilleté pistache

Code : J0278

Technologie : Prêt-à-pousser 

Poids : 100 g

Conditionnement : 60 p/carton

✓ Crème pâtissière à la pâte de pistache et brisures de pistache

✓ Feuilletage croustillant à l’extérieur, texture moelleuse à l’intérieur

✓ Produit pur beurre

✓ Saveur tendance 

Document contour

https://www.grandsmoulinsdeparis.com/produits/roule-feuillete-pistache-j0278
https://ceres365.sharepoint.com/:b:/r/sites/gmp-637281/Documents%20partages/1.%20MARKETING/Surgel%C3%A9s/Fiches%20Techniques/1%20Viennoiserie/09%20Les%20Gourmands/J0278%20-%20ROULE%20FEUILLETE%20PISTACHE.pdf?csf=1&web=1&e=yB9GcW


PÂTISSERIES

AMERICAINES



Beignets rectangles

Technologie : A décongeler

Poids : 90 g / 120 g

Conditionnement : 30 p/carton

Noisette-cacao – J0279

Document contour

✓ Format rectangle différenciant

✓ Extérieur croustillant et mie moelleuse

✓ Fourrages généreux (25%) en 4 points

Pomme – J0281

Document contour

Nature – J0280

Document contour

https://ceres365.sharepoint.com/:b:/r/sites/gmp-637281/Documents%20partages/1.%20MARKETING/Surgel%C3%A9s/Fiches%20Techniques/2%20P%C3%A2tisserie/05%20Les%20beignets/J0279%20-%20BEIGNET%20RECTANGLE%20NOISETTE%20CACAO.pdf?csf=1&web=1&e=dL3ZL1
https://ceres365.sharepoint.com/:b:/r/sites/gmp-637281/Documents%20partages/1.%20MARKETING/Surgel%C3%A9s/Fiches%20Techniques/2%20P%C3%A2tisserie/05%20Les%20beignets/J0281%20-%20BEIGNET%20RECTANGLE%20POMME.pdf?csf=1&web=1&e=eFHwlo
https://ceres365.sharepoint.com/:b:/r/sites/gmp-637281/Documents%20partages/1.%20MARKETING/Surgel%C3%A9s/Fiches%20Techniques/2%20P%C3%A2tisserie/05%20Les%20beignets/J0280%20-%20BEIGNET%20RECTANGLE%20NATURE.pdf?csf=1&web=1&e=zn9zTM


Beignet forain nature

Code : J0265

Technologie : A décongeler

Poids : 100 g

Conditionnement : 30 p/carton

✓ Maxi format

✓ Beignet moelleux

✓ Se déguste tel quel ou peut être personnalisé avec sucre ou fourrage

Document contour

https://www.grandsmoulinsdeparis.com/produits/beignet-forain-nature-100g-j0265
https://ceres365.sharepoint.com/:b:/r/sites/gmp-637281/Documents%20partages/1.%20MARKETING/Surgel%C3%A9s/Fiches%20Techniques/2%20P%C3%A2tisserie/05%20Les%20beignets/J0265%20FT%20Beignet%20Forain%20Nature.pdf?csf=1&web=1&e=23Km6K


Beignet forain choco-noisette

Code : J0268

Technologie : A décongeler

Poids : 140 g

Conditionnement : 30 p/carton

✓ Maxi format

✓ Beignet moelleux

✓ Généreux fourrage choco-noisette

Document contour

https://www.grandsmoulinsdeparis.com/produits/beignet-forain-choco-noisette-140g-j0268
https://ceres365.sharepoint.com/:b:/r/sites/gmp-637281/Documents%20partages/1.%20MARKETING/Surgel%C3%A9s/Fiches%20Techniques/2%20P%C3%A2tisserie/05%20Les%20beignets/J0268%20FT%20Beignet%20Forain%20Choco%20noisette.pdf?csf=1&web=1&e=A2IAYh


Beignet forain pomme

Code : J0269

Technologie : A décongeler

Poids : 140 g

Conditionnement : 30 p/carton

✓ Maxi format

✓ Beignet moelleux

✓ Généreux fourrage à la pomme

Document contour

https://www.grandsmoulinsdeparis.com/produits/beignet-forain-pomme-140g-j0269
https://ceres365.sharepoint.com/:b:/r/sites/gmp-637281/Documents%20partages/1.%20MARKETING/Surgel%C3%A9s/Fiches%20Techniques/2%20P%C3%A2tisserie/05%20Les%20beignets/J0269%20FT%20Beignet%20Forain%20Pomme.pdf?csf=1&web=1&e=bOkZZd


Beignet forain framboise

Code : J0263

Technologie : A décongeler

Poids : 140 g

Conditionnement : 30 p/carton

✓ Maxi format

✓ Beignet moelleux

✓ Fourrage à la framboise

Document contour

https://www.grandsmoulinsdeparis.com/produits/beignet-forain-framboise-140g-j0263
https://ceres365.sharepoint.com/:b:/r/sites/gmp-637281/Documents%20partages/1.%20MARKETING/Surgel%C3%A9s/Fiches%20Techniques/2%20P%C3%A2tisserie/05%20Les%20beignets/J0263%20FT%20Beignet%20Forain%20Framboise.pdf?csf=1&web=1&e=9Jeaog


Mini beignets vracs

Technologie : A décongeler

Poids : 16g / 21 g

Conditionnement : Vrac par 140 p/carton

Choco-noisette – J0272

Document contour

✓ Quatre saveurs pour un effet de gamme 

✓ Beignets moelleux

✓ Fourrages généreux

✓ Déjà sucrés au sucre semoule

✓ Sans huile de palme 

Framboise – J0271Pomme – J0270

Document contour

Nature – J0273

Document contour

https://www.grandsmoulinsdeparis.com/produits/mini-beignet-choco-noisette-vrac-21g-j0272
https://ceres365.sharepoint.com/:b:/r/sites/gmp-637281/Documents%20partages/1.%20MARKETING/Surgel%C3%A9s/Fiches%20Techniques/2%20P%C3%A2tisserie/05%20Les%20beignets/FT%20J0272%20MINI%20BEIGNET%20CHOCO%20NOISETTE%20VRAC%20-%2029.01.2026.pdf?csf=1&web=1&e=W6eAbd
https://www.grandsmoulinsdeparis.com/produits/mini-beignet-framboise-vrac-21g-j0271
https://www.grandsmoulinsdeparis.com/produits/mini-beignet-pomme-vrac-21g-j0270
https://ceres365.sharepoint.com/sites/gmp-637281/_layouts/15/viewer.aspx?sourcedoc=%7b5d5a54c8-2243-48fc-883c-b18182a086cd%7d
https://www.grandsmoulinsdeparis.com/produits/mini-beignet-nature-vrac-16g-j0273
https://ceres365.sharepoint.com/sites/gmp-637281/_layouts/15/viewer.aspx?sourcedoc=%7b850b41cd-e4a4-438f-b104-f31cd49acf0a%7d


PÂTISSERIES



✓ Texture crémeuse et onctueuse

✓ Bonne tenue à la coupe 

✓ Pâte fine mais croustillante

✓ Alternative au flan classique

Flan nature

Code : J0262

Technologie : Cru

Poids : 2 kg

Diamètre : 27 cm

Conditionnement : 7 p/carton

Document contour

https://www.grandsmoulinsdeparis.com/produits/flan-nature-j0262
https://ceres365.sharepoint.com/sites/gmp-637281/_layouts/15/viewer.aspx?sourcedoc=%7b0df347ba-442e-4210-8e57-dcbf58937c0d%7d


✓ Texture onctueuse

✓ Pâte brisée pur beurre

✓ Saveur tendance

✓ Alternative originale au flan traditionnel

Flan pistache prédécoupé

Code : J0274

Technologie : A décongeler

Poids : 1,71 kg

Diamètre : 27 cm

Conditionnement : 8 p/carton

Document contour

https://www.grandsmoulinsdeparis.com/produits/flan-pistache-predecoupe-j0274
https://ceres365.sharepoint.com/:b:/r/sites/gmp-637281/Documents%20partages/1.%20MARKETING/Surgel%C3%A9s/Fiches%20Techniques/2%20P%C3%A2tisserie/02%20Les%20tartes%20et%20g%C3%A2teaux/J0274%20-%20FLAN%20PISTACHE.pdf?csf=1&web=1&e=7YrFsK


Moelleux au chocolat

Code : J0261

Technologie : A décongeler

Poids : 1 kg

Diamètre : 23 cm

Conditionnement :  3 p/carton

✓ Texture moelleuse et généreuse

✓ Gâteau entier à découper selon ses besoins

Document contour

https://www.grandsmoulinsdeparis.com/produits/moelleux-au-chocolat-pre-decoupe-j0261
https://ceres365.sharepoint.com/sites/gmp-637281/Documents%20partages/Forms/AllItems.aspx?id=%2Fsites%2Fgmp%2D637281%2FDocuments%20partages%2F1%2E%20MARKETING%2FSurgel%C3%A9s%2FFiches%20Techniques%2F2%20P%C3%A2tisserie%2F02%20Les%20tartes%20et%20g%C3%A2teaux%2FJ0261%20%2D%20Moelleux%20chocolat%2Epdf&parent=%2Fsites%2Fgmp%2D637281%2FDocuments%20partages%2F1%2E%20MARKETING%2FSurgel%C3%A9s%2FFiches%20Techniques%2F2%20P%C3%A2tisserie%2F02%20Les%20tartes%20et%20g%C3%A2teaux


✓ Pâte briochée moelleuse

✓ Topping glaçage au sucre

✓ Garniture à la cannelle et à la cassonade

✓ Produit prêt à l’emploi au cœur de la tendance coffee shop

Cinnamon roll

Code : 00698

Technologie : A décongeler

Poids : 100 g

Conditionnement : 30 p/carton

Document contour

https://www.grandsmoulinsdeparis.com/produits/cinnamon-roll-00698
https://ceres365.sharepoint.com/:b:/r/sites/gmp-637281/Documents%20partages/1.%20MARKETING/Surgel%C3%A9s/Fiches%20Techniques/2%20P%C3%A2tisserie/06%20USA/00698%20-%20CINNAMON%20ROLL.pdf?d=w8086d6b74473497c85d31a4efbc55014&csf=1&web=1&e=KnHOM4


✓ Pâte à choux pur beurre

✓ Garni d’une crème légère onctueuse et aérienne aromatisée à la vanille

✓ Topping sucre glace et éclats d’amandes

Chou crème fouettée

Code : 28747

Technologie : A décongeler

Poids : 70 g

Conditionnement : 24 p/carton

Document contour

https://www.grandsmoulinsdeparis.com/produits/chou-creme-fouettee-28747
https://ceres365.sharepoint.com/:b:/r/sites/gmp-637281/Documents%20partages/1.%20MARKETING/Surgel%C3%A9s/Fiches%20Techniques/2%20P%C3%A2tisserie/01%20Les%20p%C3%A2tes%20%C3%A0%20choux/28747%20-%20CHOU%20CHANTILLY.pdf?d=w004fc18903624b55bf0b8e82607de5d9&csf=1&web=1&e=oAT3Uh


✓ Crème pâtissière généreuse au spéculoos

✓ Saveur spéculoos gourmande et tendance

✓ Jouer sur la personnalisation pour le rendre plus gourmand

Eclair spéculoos

Code : 19L24

Technologie : A décongeler

Poids : 75 g

Conditionnement : 40 p/carton

Document contour

https://www.grandsmoulinsdeparis.com/produits/eclair-speculoos-19l24
https://ceres365.sharepoint.com/:b:/r/sites/gmp-637281/Documents%20partages/1.%20MARKETING/Surgel%C3%A9s/Fiches%20Techniques/2%20P%C3%A2tisserie/01%20Les%20p%C3%A2tes%20%C3%A0%20choux/19L24%20-%20ECLAIR%20SPECULOOS.pdf?d=w0056399198344719a8676db51e8ba29c&csf=1&web=1&e=LC87Tr


SNACKING



Croque monsieur sélection

Code : J0277

Technologie : Précuit

Poids : 185 g

Conditionnement : 36 p/carton

✓ Pain de mie moelleux avec un topping fromager gratiné

✓ Garniture au jambon cuit supérieur, mozzarella et emmental râpé

✓ Alternative au croque monsieur classique



Technologie : Précuit 

Dimensions : 23 x 13 cm

Conditionnement : 24 p/carton

✓ Pâte moelleuse et aérienne cuite au feu de bois

✓ Purée de tomates assaisonnée d’épices et plantes aromatiques

Pizzas individuelles

Pizza Royale – J0266

Poids : 200 g

✓ Garniture au maasdam 

râpé, jambon cuit et 

champignons de Paris

Document contour

Pizza 3 fromages – J0267

Poids : 200 g

✓ Garniture à l’emmental 

râpé, maasdam et 

fromage pour tartiflette

Document contour

Pizza Chèvre – J0264

Poids : 190 g

✓ Garniture au 

maasdam râpé et au 

fromage de chèvre

Document contour

https://www.grandsmoulinsdeparis.com/produits/pizza-royale-200g-j0266
https://ceres365.sharepoint.com/sites/gmp-637281/_layouts/15/viewer.aspx?sourcedoc=%7b4dbc1a54-9d9d-407e-ac72-8da58ff20456%7d
https://www.grandsmoulinsdeparis.com/produits/pizza-3-fromages-200g-j0267
https://ceres365.sharepoint.com/sites/gmp-637281/_layouts/15/viewer.aspx?sourcedoc=%7b61f0856d-f41c-4455-a21c-18a190cd5665%7d
https://www.grandsmoulinsdeparis.com/produits/pizza-buche-de-chevre-190g-j0264
https://ceres365.sharepoint.com/sites/gmp-637281/_layouts/15/viewer.aspx?sourcedoc=%7bdf0edadc-b795-4cfc-afd5-ccbf7bb95a7d%7d


Retrouvez l’intégralité de nos produits sur notre 

catalogue permanent Les Recettes de mon Moulin 

et en ligne sur notre site e-commerce : 

www.grandsmoulinsdeparis.com

23

https://www.grandsmoulinsdeparis.com/


Merci !

Rejoignez notre communauté

https://www.instagram.com/grandsmoulinsdeparisfr/
https://www.linkedin.com/company/grands-moulins-de-paris/
https://twitter.com/GdsMoulinsParis
https://www.youtube.com/c/GRANDSMOULINSDEPARIS
https://www.facebook.com/grandsmoulinsparis
https://entreprise.grandsmoulinsdeparis.com/
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